電子レンジ付才ーブン 
KM 7100000 M 


取扱説明書 

AEG 電子レンジ付オーブンをお買い上げいただ壬、 
まことにありがとラございます。 

この取扱説明書には裏表紙に製品保証書がついています。 

製品保証書の r お買い上げ曰-販売店名」の記入をお確かめのラえ 
保管くださるよラお願いいたします。 


必ずこの取扱説明書をお読みになってから、 
ご使用ください。 


田 AEG 



はじめに 


このたびは、 AEG 電子レンジ付オーブンをお買い上げいただきまことにありがとうござ 

います。 

♦ 取扱説明書をよ<お読みのラえ、正し<お使いください。 

♦ 取扱説明書の最後に製品保証書がついています。製品保証書の内容および r お買い上げ曰/ 
販売店名」の記入をお確かめのラえ、別紙設置マニュアルと共に大切に保管して < ださい。 

♦ お読みになった後は、お使いになる方がいつでを見られる場所に、必ず保管してください。 

♦ 本機を他の人に譲渡されるとをは、必ずこの取扱説明書を添付してください。 

♦ 設置および使用が正しく行われなかった場合の故障や事故については、責任を負いかね 
ますのであ6かじめご了承ください。 

A このマークの後には、 r 警告」 r ご注意」に関する事項が書かれています。 

本機の機能保護や、安全のために必ずお守りください。 

JJ このマークの後には、本機を安全かつ、有効に利用するための情報が書かれています。 

除このマークの後には、本機の使用に関する情報が書かれています。 

@このマークの後には、環境に配慮した使い方や情報が書かれています。 

{jf] このマークの後には、その他のを意事項が書かれています。 

♦ この取扱説明書には、製品が故障と思われるときに、お客様びご自分でトラブルを解決 
するための点検方法が書かれています。 r 故障かな？」と思われるときには、まずこの取 
扱説明書の r 故障かな？と思った6」をご覧 < ださい。点検後を正常に作動しない場合 
には、本機の電源を切り、お買い上げの販売店、または当社のサービスセンターにご連 
絡ください。 


A 警告 _ 

修理技術ち外の方は分解したり修理をしないで < ださい。 

技術ち政がの方び修理すると、とてち危険です。 

必ず、お買い上げの販売店、または当社のサービスセンターにご連絡<ださい。 
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まを上のごを意 


■ 安全にお使いいただ<ために 

♦ ご使用の前に、必ずこの r 安全上のごを意」をよ <お読みのラえ、正し < お使い < ださい。 
♦ ここに示したミち意事項は、製品を安全に正しくお使いいただき、あなたや他の人々への 
危;害や損害を未然に防止す るためのちので す。 

またま意事項は、危害や損害の大きさと切迫の程度を明示するために、誤った取り扱い 
をすると生じることが想定される内容を「警告」 r を意」の2つに区分しています。いず 
れち安全に関する重要な内容ですので、必ずお守り < ださい。 


警告：人が死 t または重傷を負ラ可能性が想定される場合。 

A 鶴:人が傷害を負ラ可能性および物的損害のみの発生が想定される場合。 


(絵表示の例) 


A A 記号は、危険•警告-を意を促す内容があることを告げるをのです。 
図の中に具体的なを意内容が描かれています。 




Q 記号は、禁止の行為であることを告げるをのです。 

図の中に具体的なを意内容（左図の場合は分解禁止）が描かれています。 

• 記号は、行為を強制したり指示したりする内容を告げるをのです。 

図の中に具体的なを意内容（左図の場合は電源プラグをコンセントから抜いて 
ください）が描かれています。 
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本製品はビルトイン専用機種です。 
ー キッチンへの据え付けや結線は専 
門巧術ち！;!外は絶対に行わないで 
<ださい。火災や感電•ケガの恐れ 
があります。 

電源コードを傷つけたり、破損した 
グ〜り、加工したり、無理に曲げたり、 
fX ) 引っ張ったり、ねじったり、束ねた 
' ^りしないで<ださい。 

交流単相 200 V で定格 20 A 1；|上 
のコンセントにつなざ、単独ブレー 
力-を設置してください。火災•感 
電-故障の原因になります。 

本製品に重いちのを載せたり、挟み 
/ CN 込んだり、加工したりすると、電源 
コードが破損し、火災-感電の原因 
になります。 

アース （ D 種接地）を確実に行って 
A ください。故障や漏電のとさに感電 
する S れがあります。ア-スエ氧こ 
ついては、販売店にご相談くださ 
い。 

本製品のそばに別に電気器具があ 
A る場合、その電源コードをオーブン 
麵に自帆させたり鼠こ挟んだり 
しないでください。無•感電の原 
因になります。 

ゾ〜設置に関しては、必ず設置マニュア 
fXt ルの設置基準に従ってください。 
火災の原因になります。 

グ〜油を加熱しないで<ださい。発火す 
f \) る恐れがあります。 

一 お手入れの際は、必ず電源プラグを 
rvj コンセントか6抜いてください。 
感電の原因になります。 

^前面の排気部に輔れたり顔などを 
近づけないでください。ヤケドの原 
^因になります。 

改造はしないで < ださい。また修理 
技術ちがの人は、分解したり修理 
しないでください。火災•感電•ケ 
ガの原因になります。修理はお買い 
上げの販売店または当社サービス 
センターへご相談ください。 

本体や換気口の付近に可燃性の物 
を置かないで < ださい。また換気口 
/ C \ をふさがないでください。火災の恐 
れがあります。 

水につけたり、水をかけたりしない 
でください。ショート•感電•サビ 
発生などの恐れがあります。 

子供だけで使わせたり、幼巧の手の 
/ C \ 届くところでは使用しないでくだ 
さい。ヤケド•感電-ケガの恐れが 
あります。 










オーブンは、調理政外の目的に使用 
しないでください。暖房や乾燥用に 
使用しないでください。 

水のかかるところや、火気の近くで 
は使用しないでください。感電や漏 
電の原因になります。 

使用中は換気してください。 

オーブンのドアに物を挟んで使用 
じしないでください。 

^ 使用中や使用直後は、金属部に軸れ 
(^)ないでください。ヤケドをすること 
公 があ0ます。 

产 使用中は本体から離れないで<だ 
r \ j さい。調理物が発火することがあり 
ます。 

一 食品を必要！;!上に加熱しないで< 
f \ J ださい。加熱により発火することが 
^あります。 

グ^プレートを急;令しないでください。 
r \ j 急激な温度変化によって、そりか 
' ^えったり、変形したりします。 

本製品を使用中にドアを開けると 
きは、近くに子供がいないことを確 
認してください。離の空気が排出 
し、ヤケドをすることがあります。 

高温のオーブン庫内から容器やプ 
レートを取り出すときは、鍋つかみ 
騰グ□-ブ等の十分遮熱性があ 
るちのを使用してください。 

吿詰やびん詰め等を直接加熱しな 
/ C \ いでください。破裂したり容器の加 
熱によってヤケドやケガをする恐 
れがあります。 

壁や家具の近<に設置しないで< 
/ Ov ださい。蒸気または熱で壁や家具が 
傷み、変色-変形の原因となること 
があります。 

オーブン庫内は高温になりますの 
で、必ず耐熱容器をご使用< ださ 
い。（プラスチック M 熱容器•ラッ 
プは不可） 

不安定な場所や熱に弱い敷物の上 
/ C \ では使用しないでください。火災の 
原因となります。 

A プラスチック製の調理器具を使わ 
(\)なぃでくださぃ。 

/本製品の上部や下部に燃えやすい 
r \) 物を置かないで < ださい。火災の原 
' ク 因となることがあります。 

使用後は、必ずお手入れをしてくだ 
さい。調理の<ずや油分が残ったま 
ま調理すると、発煙 • 発劾恐れが 

長時間ご使用にな6ないときは、必 
ずブレーカーを落としてください。 
iJir 絶縁劣化による感電や漏電火災の 


あります。 

1原因になります。 

^電源プラグは確実に根元まで差し 

i 城れた手で電源プラグを抜さ差し 

込んでください。感電 • シヨ-卜発 

i しないでください。感電の原因とな 

火の願となります。 

! ります。 




















電源プラグを抜くときは、電源コー 
^ ドを持たずに、必ず先端の電源プラ 
Plf - グを持って引を抜いてください。感 
電やシヨ-卜して発火することが 
おります。 

電源プラグの電極、および電極の取 
A り付け面にホコ U が付着している 
AA 場合は、よく拭き取ってから使用し 
てください。織の删になりま 
す。 

地震が発生した6、あわてずにス 
イッチを切って < ださい。揺れの大 
をいとをはまず身の安全を確保し 
てか6揺れのおさまるのを待ち、ス 
イジチを切]てください。火災やケ 
ガの原因となります。 

調理物が発煙-発火した場合は、す 
ぐに電源を切ってか6電源プラグ 
を抜いて < ださい。また炎が消える 
/ CN までドアは開けないでください。空 
気が入り炎が大さ<なって火災の 
原因となります。本製品に水をかけ 
ないで<ださい。ドアガラスが割れ 
る原因となります。 


警告（電子レンジのみ) 


一 t レンジで加熱するときは、必ず耐熱 
AA 容辭ご使用ください。 

一 t 飲料やスープを加熱する場合は、蒸 
気や気泡を逃がすため、できるだけ 
広□の容辭使用してください。 

専用のガラスプレートを使用して 
.. ください。ガラスプレートなしで使 
r \ j 用しないでください。庫内を空のま 
^ま作動させないでください。これ6 
は、故障の原因になります。 

加熱後の食品は、食べる前にかさ混 
A ぜて温度を確認して<ださい。高温 
•• のためヤケドをすることがありま 
す。特にお子様や高齢者の方に対し 
ては十分気をつけて<ださい。 

冷えたガラスプレートに高温食品 
一 をのせたり、逆に高温のガラスプ 
fXt レートに;令えた食品をのせないで 
^ ください。ガラスプレートの破損の 
原因となります。 

飲料やスープを加熱するときは、事 
A 前にかさ混ぜて< ださい。急激な沸 
AA 騰があ〕たときは、しばらく庫内に 
顧し、麵が齡るまで待ってく 
ださい。 

ガラスプレートは、;令えてか6水洗 
いしてください。急激な温度変化は 
破損の原因となります。 

飲料やスープを加熱する場合は、加 
/ CN 熱中に突然沸騰する恐れがありま 
す。取り扱いには十分を意してくだ 
さい。 











么警告（電子レンジのみ) 


密閉した容器で液体や食品を絶対 
/ CN に加熱しなし巧ください。爆発する 
恐れがあります。必ずふたを外して 
から加熱してください。 

容器やレンジ用クッキングバック 
を開けるときは、顔や手か 6 離して 
開封してください。蒸気でヤケドす 
る恐れがあります。 

素焼をの食器や IH 対応の容器を使 
^用する場合は、耐熱性の皿などに乗 
AA せてか 5 調してください。高温で 
ガラスプレ-卜や周逛わ'顺損する 
恐れがあります。 

卵は殻のまま調理しないで<ださ 
グ、^し、また、ゆで卵や生卵を加熱する 
(\ J 場合は巧を開けたり薄切りにして 
'' から調理してください。爆発する恐 
れがあります。 

使い捨てのプラスチック、紙、その 
/ C \ 他可燃性の容器を使用するとをは、 
レンジのそばを離れないでくださ 
し、発火の恐れがあります。 

詰め物入りの食品を食べるとさは、 
中か 6 の蒸気でヤケドをしないよ 
v ©/ うに館してください。 

容器の温度と食品の温度に極端な 
違いがあると、容器の破損などが起 
こることがあります。加編に食品 
の温度を確認して < ださい。 

ポップコーンを作るときは、専用の 
容器をご使用ください。 

ペース;一力一を使用している方 
一 t は、医師またはペース一力一製造 
AA 元に必ずご相談の上、本製品を使用 
してください。 

使用後は導波管のカバー、庫内、ガ 
A ラスプレート、プレート支持部のお 
AA 手入れ飾]てください。食品くず 
や油分が残ったまま調理すると、発 
煙-発火の恐れがあります。 












製品の廃棄処分について 


遇個包材 

本製品を廃棄されるときは、下記のことにごを意ください。 

• 廃棄処分するとをは、環境保護のため、処分に関する適正な情報を地元の廃棄処分分担 
当局、市役所等にお確かめ < ださい。 

• すべての材質は、環境保護に配慮されており、焼却時の危険性ちありません。使用され 
ているプラスチック類はリヴイクルが巧能で、分別が容易なよラに、次のよラに表記さ 
れています。 

>PE く：ポリエチレン（外側の覆いや庫内の袋など） 

>PS く：ポ U エチレン発泡体（パッドなど）フ□ンガスはまったく含まれていません。 
カートンは再生紙ででさています。ち紙再利用業者にそのままお渡し < ださい。 


A 警告 _ 

本製品を廃棄する場合は、廃棄前に使用不能にしてください。電源コードからプラグを 
取り外し、電源コードは切断し、ドアパッキンを外してドアが閉まらないようにしてく 
ださい。これは、おモさまが本製品に閉じこめられる事故など（窒息する危険）を防止す 
るためです。 








■ 電子レンジ使用上のごま意 

♦ 電源を入れるときは、庫内に食品が入っていることを確認してください。庫内が空の場 
合、加重電量が生じる危険があります。 

♦ 電モレンジ調理に適した調理器具を使用してください。 

「電モレンジに適した調理器具」 ( P 34) をご参照ください。 

♦ オーブン庫內やドアが蒸気により腐食するのを避けるために、調理の後は必ず乾いた巧 
で水分を拭を取って < ださい。 

♦ プラスチックや紙製などの可燃性の高い材質でできた使い捨て容器に入った食品を加 
熱調理しているとさは、食品か6目を離さない 
よラにして < ださい。 

♦ 発煙した場合は、ドアを閉めたまま機械のス 
イッチを切り、電源プラグを抜いてください。 

♦ 機械に！;1上が生じたときは、電子レンジは絶対 
に使用しないでください。 

♦ 液体を加熱する際、早<沸騰点に達するため 
に、ティースプーンまたは耐熱ガラス製のかさ 
まぜ棒を入れて加熱して < ださい。沸騰が遅れ 
ると通常の蒸気泡が上がらないまま沸騰点温 
度に達してしまいます。 

♦ 沸騰した液体が入った容器をかしでを揺らす 
と、急に吹きこぼれたり、激しく飛び出したり 
してヤケドする場合があります。 大変危険です 
ので、十分ご注意ください。 

♦ じやがいち、卜7卜、ウィンナーソーセージな 
どの皮付さの食品を電子レンジで加熱調理す 
るときは、破裂しないように、加熱前にフ オー 
クで皮に巧を数箇所開けて<ださい。 

♦ 食品の加熱調理の際は、最低温度び70むに達 
していることが必要です。具体的な調理内容 
は、 r 電子レンジ調理表」 （ P 3 已〜 P 38) をご 
参照< ださい。温度を確認する場合、水銀また 
は液体温度計を使って食品の温度を測ること 
は、絶対に避けてください。 

♦ 電モレンジで食品を加熱すると、容器ち熱くな 
ります。取り出すときは、オーブン用グ□ーブ 
などをご使用ください。 

♦ 加熱温度が高すざると、食品がパヴパヴに仕上がったり、焦げすざたり、燃え上びる原 
因になるので、ごを意ください。 







• レンジ作動中は庫内、グリルヒーター、および付属品が熱 < なっており、ヤケドの危険 
があります。取り扱いの際は、オーブン用グ□ーブなどをご使用ください。 

• 金属製のクックウェアーは庫内の壁、およびドアの内側面から、最低 2 cm 離して入れ 
てください。壁に近すざると、火花が生じる原因となり製品破損につながります。 

• 特別な指示がない限り、アル S ニウムホイルの使用は避けて<ださい。 

• オーブンドアとドア枠の間には、ちのが挟ま6ないよラにご注意ください。 

• ドアシール幡閉部分）の表面および庫内は常に清潔に保ってください。ミちれが付着し 
た状態にしておくことは、事故の原因につながります。 

• 発火性のある物体を庫内に入れてお < ことは避けて < ださい。電源を入れたとさに発火 
する恐れがあります。 

エナメル コーテ イングについて 

エナ;> (ル コーテ イング部分の変色がオーブンの機能低下などに影響をおよぼすことはあり 
ません。したがって保証対象となる欠陥にはなりません。 


電子レンジ調理-過熱ができないちの 

• 殻のついたままの卵や食用カタツム U は破 
裂します。 

(目玉焼をは、黄身の部分をフオークで巧 
を開けてから調理してください。） 

• 多量の油（フオンデューやてんぷら用）、酒 
類の加熱は、自然発火や爆発の恐れがあり 
ますのでご使用の際はごま意ください。 

• ブリキ吿、瓶、蓋つさジャーなどの蓋が固 
く閉まった容器に入った食品。 

• ペット、繊維製品、種子の乾燥、ジェリー状 
内容物入0枕など、発火性のあるちのは火 
事の原因となり大変危険です。 

• 取手や素焼さの陶器の底部分などにた<さ 
んのルさな巧の開いた磁器、陶器、および 
±器などのクックウェアーの加熱は、蒸気 
が巧か6浸透して容器の破損につながる恐 
れがあ0ます。 





各部のち郝 




♦ オーブン用耐熱食器- • 電子レンジ調理や ♦ パン、ケーキ、クッキーな 

ケーキ型などをのせて 電子レンジとオーブン調 どのお菓モを作るとさ 

□ースト調理やグ U ル調 理を併用するとさ 

理を行ラとさ 
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■ 使用前の清掃 

オーブンをはじめて使用する前に、すべての部品を取り外し、巧き掃除を行ってください。 



■ 時間の設定と変更 

本製品は時刻を設定しないと作動しません。 

はじめてコンセントに接続したとき、または停電後は、表示部に ri 2:00」び表示さ 
れ、時計マーク©が点滅します。 

+または一をタッチして時刻を設定してください。 

時刻の設定 

1 . 時計©を2回タッチして、時計マーク©を点灯させます。 

2. +または一をタッチして時刻を設定します。 

設定した時刻が表示され、約己秒後に点滅が止まります。 

yi 時刻は、次の条件がそろった場合だけ変更することができます。 

♦ チャイルド□ックが解除されている 
♦ カウントダウン機能。がオフ 
♦ 加熱時間 I 与 I がオフ 
♦ 終了時刻^ I がオフ 
♦ すべてのオーブン機能がオフ 















ントロールパネル 


■ディスプレイ 



占占山占 iL 占 iL 占ム占 


センサーパネルを使用して本製品を操作してください。 



1 センサー 
h はル 

機首目 

説明 

□ 

— 

表示 

本製品の現在の設定を示します。 

1 

か 

スタート/ 
電子レンジスタート 

機能をスタートします。 

本製品がオフの場合に、最高設定で電モレン 
ジ機能をスタートします。 

□ 

V 

オーブン機能選択 

オーブン機能を設定します。 

□ 

A 

オーブン機能選択 

オーブン機能を設定します。 

1 

国 

電子レンジ機能 

電子レンジ機能を設定します。 

(本製品がオフの場合を） 

1 


オートプ□グラム 

オートプ□グラムを設定します。 

(本製品がオフの場合を） 

□ 

〇か 

スピード予熱 

予熱時間を短縮します。 

回 

— 

マイナス 

温度または時刻を設定します。 

巧 

B 

プラス 

温度または時刻を設定します。 


〇 

時計 

時計機能を設定します。 

Q 


ストップ/リセット 

機能をキャンセルするか、設定を復元します。 

本製品の動作を停止します。 

































ディスプレイの表示 


「パ0パ 

I む心 


I I Watt HI |->| min I gr 


田 ；>< モ u —機能 ： p 旦加熱時間/時刻表示 

旦電モレンジ表示 回温度計マーク 

回温度/時刻/電子レンジ表示 H オートプ□グラム調理番号 

凸重量表示 回オーブン機能表示 


使用時のご注意 

♦ 選択した機能を、スタートクをタッチして確認してください。 

3曰抄内に確認しないと、本製品は自動的に停止します。 

♦ 使用中にオーブンの扉を開けると、機能が停止します。 

扉を閉め、スタートかをタッチして機能を再開してください。 

選択した機能をスタートみをタッチして3日秒！;!内に確認しないと、本製品は自 
動的に停止します。 

♦ ストップ®を巧すと、作動中の機能が停止します。 

続行するには、スタートクを押します。 

♦ 本製品を停止するには、ストップ®を2回巧します。 

♦ 機能を設定すると、それが表示部に示され、加熱と時間のカウントダウンが始ま 
ります。 

♦ 機能を設定するか、オーブンの扉を開<と、庫內口が点口します。 

扉を開いてから1曰分！; Lb オーブンを操作しないと、庫內口が消えます。 


■ 温度計 マーク 

オーブン機能を設定すると、 S 記号のバーが1つずつ点口します。このバーは、本製品の温 
度の上昇または低下を示します。 

本製品が設定した温度に到達すると、表示から加熱ランプが消えます。 


■を熱表示 

調理が終了すると、余熱が40む！;!上の間は余熱の温度を表示部に表示します。 
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r — ブンのほい方(基本操作) 


A 警告 _ 

r 安全上のごを意」をお読み < ださい。 


本製品は、次の2つのモードで使用することがでさます。 

♦ 手動モード： オーブン機能、温度、調理時間を手動で設定します。 

♦ オートプ□グラム：12種類のオートプ□グラムが設定されています。 

(「42ぺージ参照」） 

■ オーブン機能を設定する 

1. 八か V にタッチして才ーブン機能を設定します。 

表示部には自動的に最適な温度が表示されます。 

加熱温度を変更したいときは、+または一をタッチして温度を変更できます。 

2. スタートみにタッチしてオーブン機能をスタートします。 
rsi ストップ赁)にタッチして才ーブン機能を停止します。 


■ オーブン機能 


機能 使用 


幽 


ベンチ サーモ 調理 

□ーストと天火焼さを同時に2つの段で行ラことがでさます。 


r _ 


□テイ サーム 調理 

肉または鶏肉の大さな塊を1つの段で□ーストします。 
グラタンなど、料理に焦げ目を付けます。 




グリル調理 

平6な食品のグリルやトースト用。 


X 


解凍/乾燥 

ノ ーブ、果物、野菜を解凍および乾燥させます。 


■ オープンの温度を変更する 

+または一をタッチすると、温度を巳亡ずつ上下させることびできます。 

■ スピード予熱機能 

スピード予熱機能を使用すると、予熱時間を短縮することびできます。 

A ごま意 

スピード予熱機能で予熱中は、本製品内に食品を入れないでください。 


1. オープン機能を設定し、必要があれば調理温度を変更します。 

2. ° C » にタッチします。^記号が点なします。 

スピード予熱機能で予熱中は、温度計マーク S のバーび巧々に点滅します。 

本製品び設定した温度に到達すると表示部の温度計マークのノ（一び点なします。信号音び 
鳴り、表示部の温度計マーク S び消なします。 

この時点でオーブン機能び自動的に作動するため、製品内に食品を入れることびできます。 





















電子レンジのほい方（畳本操作) 


■ 電子レンジ機能国 


機首目 

説明 

電子レンジ国 

電モレンジでは、熱が食品内部に直接当たります。調理済み食品や 
飲み物の加熱、肉や果物の解凍、野菜や魚の調理に使用します。 

コンビ機能 

才ーブン機旨目と電子レンジモードを同時に使用します。食品を短時 
間で調理しながら、同時に表面に焦げ目を付けることがでさます。 

クイックスタート 

本製品がオフの場合に、センサーパネルのなを1回巧すだけで、電 
子レンジ機能国を最大出力でスタートすることができます。 

調理時間： 3日秒か6 7分まで。 


■ 電子レンジ機能を設定する 

1. 必要に応じて、赁)にタッチして本製品を停止します。 

2. 国に何度かタッチして電子レンジの出力を調節します。出力は、100ワット単位で 
1000ワットから100ワットまで設定することがで壬ます。 

3. +または一にタッチして、電子レンジの加熱時間 I 与 I を設定します。 

( r 電子レンジの加熱時間の設定」を参照してください） 

4. みにタッチして電子レンジ機能をスタートします。 

設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴り、電子レンジ機能び自動的に停止 
します。信号音を停止するには、センサーノくネルにタッチします。 

yi 電子レンジ機能の作動中、いつでを電子レンジの出力（国にタッチ）と加熱時間 （© 
U にタッチ）を変更することができます。 

■ コンビ機能を設定する 

1. 必要に応じて、®にタッチして本製品を停止します。 

2. 八か V にタッチして才ーブン機能を設定します。 

3. 必要に応じて、+または一にタッチして温度を設定します。 

4. 国に何度かタッチして電子レンジの出力を設定します。（最大 600 ワット） 

5. +または一にタッチして加熱時間 I 与 I を設定します。 

「電子レンジの加熱時間の設定」を参照してください。 

コンビ機能で設定でさる加熱時間は最高已9分です。 

6. みにタッチします。 

時間のカウントダウンが始まり、 I 与 I 記号が表示されます。 

設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴ります。コンビ機能が自動的に停止 
します。信号音を停止するには、センサーノくネルにタッチします。 

Y \ コンビ機能の作動中、電子レンジの出力（国にタッチ）と加熱時間（©にタッチ）を 
変更することがでさます。 


に 















■ クイックスタート機能を設定する 

1. 必要に応じて、®にタッチして本製品を停止します。 

2. みをタッチして電子レンジの加熱時間を設定します。 

Yl かにタッチするたびに、加熱時間が3日砂増加します。 

本製品が最大出力で作動を始めます。 

3. 設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴り、 

電子レンジ機能が自動的に停止します。 

信号音を停止するには、センサーパネルにタッチします。 

Y \ 電モレンジ機能の作動中、いつでも電子レンジの出力（圓にタッチ）と加熱時間 （© 
にタッチ）を変更することができます。 


■ 電子レンジパワーレベル表 

U ストのデータはあくまでも参考です。 


出力設定 使用 


• 1000ワット -スープ、飲み物などの加熱 

• 900ワット -調理の初期段階に表面を焼< 

• 800ワット -野菜の調理 

• 700ワット . ゼラチンやバターを溶かす 

• 600ワット -冷凍食品の解凍 

. 已日日ワット . 一皿盛りの料理の加熱 

-煮込み料理の調理 
-卵料理の調理 

•40 日ワット .調理の延長 

• 300ワット -繊細な食品の調理 

. 200ワット . べビーフードの加熱 

-お米の調理 
-崩れやすい食品の加熱 
-チーズを溶かす 

• 1日曰ワット •凍った肉、魚、パンの解凍 

-チーズ、クリーム、バターの解凍 
-果物やケーキの解凍 
•パン生地を発酵させる 
-冷たい料理や飲み物の加熱 
















機首目 

使用 

カウントダウン機能 

タイマーとして使用します。 

時間び経過すると、信号音が鳴ります。 

この機能はオーブンの動作には影響しません。 

オーブンの 
加熱時間表示 

オーブンの加熱時間を設定します。 

電子レンジの 
加熱時間表示 

電子レンジの加熱時間を設定します。 

終了時刻表示 

オーブンの終了時刻を設定します。 

時計キー 

時刻を表示します。 

時刻の設定、変更、チェックは r 時刻の設定」を参照 
して < ださい。 


■ 時計機能を設定する 

1. 本製品をスタートし、オーブン機能と温度を設定します。 

(カウントダウンと時刻は不要） 

2. カウントダウン0など必要な時計機能とその記号が表示されるまで、 

時計マーク©に何度かタッチします。 

3. +または一にタッチして必要な時間を設定します。 

設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴ります。表示部に「00.00」が表示 
され、関連する機能の表示び点滅します。本製品が自動的に停止します。信号音を停止 
するには、センサーノくネルにタッチします。 
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■ 電子レンジの加熱時間の設定 

1. 電子レンジ機能と出力を設定します。 

2. +または一にタッチして必要な加熱時間 I 心を設定します。 

3. かにタッチして電子レンジをスタートします。 

設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴ります。表示部に「曰曰.曰曰」が表示 
され、関連する機能の表示が点滅します。本製品が自動的に停止します。信号音を停止 
するには、センサー八ネルにタッチします。 


電子レンジの作動中、加熱時間を変更することびでをます。 


電子レンジの加熱時間の設定： 


♦ 曰分から2分 

♦ 2分から已分 
♦ 已分か61日分 
♦ 1日分か6 2日分 

♦ 2日分!;|上 


(日秒単位で設定） 
(1 曰秒単位で設定） 
に曰秒単位で設定） 
(3 曰抄単位で設定） 
(1 分単位で設定） 


電子レンジの加熱時間の最大設定： 

♦ 7日日ワット〜1日日日ワット与日分から7分まで4日秒間隔 
• 1日日ワット〜日日日ワット=> 日分から已9分まで 


使用時のご注意 

• 時計機能を選択すると、時計マーク©が約已秒間点滅します。 

この已抄間で+または一にタッチして時刻を設定してください。 

• 時刻を設定すると、時計マーク©が引さ続さ約已秒間点滅します。已砂後に記号 
が点なします。カウントダウン表示では、時間をカウントダウンします。加熱時間 
と終了時刻の場合は、調理をスタートすると時間のカウントダウンが始まります。 
• 調理時間の開始を遅らせるには、終了時刻^ I をタッチします。 

• 早目に調理を終了するには（終了時刻の前に）、赁)をタッチします。 
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オートプログラム 


A 警告 _ 

r 安全上のごを意」をお読み < ださい。 


オートプ□グラムについては、「オートプ□グラム」のレシピを参照してください。 


プ□グラムを設定する 

1. 必要に応じて、®にタッチして本製品を停止します。 

2. 回にタッチしてオートプ□グラムメニューを表示します。 

3. へか V にタッチして才ートプ□グラム （ P 1 〜 P 12) を設定します。 

• 表示部に自動重量 rgrJ が表示され、加熱時間マーク1^1が点滅します。 

• +または一にタッチして、1日日旨か61已日日旨の間で食品の重量を設定します。 

(P 已〜 P 1 2の最高重量は1日日日旨です。） 

• 重量を変更すると電モレンジの加熱時間が自動的に変化します。 

常に低い方の重量を設定してください。 

U 例えば、パンの重量が4日日畳の場合は4日日旨に設定します。 


4. クにタッチしてプ□グラムをスタートします。 

設定した加熱時間が終了すると、2分間信号音が鳴ります。 

加熱時間マーク I 与 I が点滅し、本製品が自動的に停止します。 

信号音を停止するには、センサーパネルにタッチします。 

Yl —部のプ□グラムでは、電モレンジの加熱終了後に自動的に保温機能が作動します。 
U この場合には、信号音が鳴り、 「 HH 」 び表示されます。 

■メモ U —機能 

;><モリー機能では、よく使用する設定を1つ保をすることができます。 

1. 才ープン機能、温度、時計機能（加熱時間 BI や終了時刻^ I )を設定します。 

2. 回にタッチし、信号音が鳴るまで2秒間押し続けます。これで設定が確認されます。 

メモリー機能を作動させる 

1. 必要に応じて、®にタッチして本製品を停止します。 

2. 区]にタッチして保存してある設定を呼び出します。 

3. みにタッチしてメモリー機能をスタートします。 
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付属品のほいかた 


A 警告 _ 

r 安全上のごを意」をお読み < ださい。 


■付属品を取り付ける 

了]安全のために、すべての付属品には、下部の左ち両側にルさなへこみがあります。 
U このへこみがオーブンの輿へ来るようにしてくださし、このへこみは、アクセサリを 
固定する役割を果たしています。 


調理プレート（天板） 

調理プレート（天板）を、使用したい高さの 
ラックの間に差し込みます。 



グリルプレート 

グ U ルプレートの脚部が下に来るよラに置を 
よす 0 

グリルプレートを、使用したい高さのラック 
の間に差し込みます。 

~ Y \ グ U ルプレートの外周が高くなっている 
U ため、食器の落下を防ぐことがでさます。 



A ごま意 

グ U ルプレートおよび調理プレートは、電子レンジ調理に使用できません。電子レンジ 
調理や電子レンジとオーブン調理を併用するときは、必ず取り外してください。 
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その他の機能 


■冷却フアン 

本製品の作動中、冷却フアンが自動的に作動して本製品の表面を冷却します。 

本製品の動作を停止すると、温度が下がるまで冷却フアンは動作を続けます。 

■チャイルド□ック機能 

チャイルド□ック機能を設定した場合は、本製品の動作をスタートすることができません。 

チャイルド□ック機能設定と解除： 

1. ® にタッチして本製品を停止します。オーブン機能は設定しないでください。 

2. 表示部に SAFE が表示されるか消えるまで、囚と一を同時に押し続けます。 

■信号音 

信号音の作動と解除： 

1. 赁)にタッチして本製品を停止します。 

2. 信号音が鳴るまで、約2秒間+と一を同時に押し続けます。 

■セーフテイ機能 

安全のために、本製品は次の場合に一定の時間が経過すると自動的に停止します。 

• オーブン機能が作動している場合。 

• オーブン温度を変更しなかったとさ。 


表示部には、最後に設定された温度び点滅します。 




30亡〜120亡 

12.已時間 

120° C ~200 °C 

8.已時間 

200亡〜2巳0亡 

已.已時間 


日 FF び点灯します。 


セーフティ機能が作動した後にオーブンを使用する 

オーブンを停止します。本製品を作動させると、再度使用することがでをます。 
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調理のヒント 

調理表の温度と焼さ時間は目安です。 

^レシピや使用する食材の質および量によって調理時間-調理温度は異なります。 

■焼< 

使用時のご注意 

♦ 新しいオーブンは、前の製品とは焼き加減/□ーストの仕上がりが違います。 

通常の設定（温度、調理時間）とグ U ルの段を U ストの数値に合わせてください。 

♦ 焼き時間が長ければ、焼き時間終了の約1日分前にオーブンをスイッチオフして、余熱 
を使ラことができます。 

を凍食品を使用すると、オーブン巧のトレイが焼いている間に捻れることがあります。 
トレイが;をめると、この重みはなくなります。 

調理表の使い方 

♦ 最初は低い方の温度を使用することをお勧めします。 

♦ 特別なレシピの設定が見つからないときは、ほぼ同じをのを探してください。 

♦ 複数の段でケーキを焼くときは、焼き時間を1日〜1已分長くしてください。 

♦ 高さが違ラケーキやペストリーは、最初は同じよラに色がつきません。このよラな場合 
に、温度設定を変更しないでください。焼いている間に色の違いはな < なります。 
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天板でケーキ/ペストリー/パンを焼く場を 


合口 
長 ロロ 


編みパン/王冠型パン 


シュトレン 


パン（ライ麦パン） 


シュークリーム/エクレア 


スイス□ール 


クラムケーキ（水分びかないをの） 


バター/シュガークーヘン 


フルーツケーキ（発酵生地/ケーキ種）1 
シヨートクラストペイストリーの 

フルー ツパイ_ 

繊細なトッピングのイーストケーキ 
(例えばカード、生クリームアーモンド 
ケーキ） 


具の多いピヴ 


薄型ピヴ 


パンケーキ 


スイス風パイタルト_ 

1) 予備加熱が必要です。 

• 記載している数値は目安です。 


プレートの 

位置 


温度（た） 


時間（分） 


160- 180 


160- 180 


180-200 


170- 190 


200 - 2201 ) 


160- 180 


160- 180 


170- 190 


150- 170 


190-210 


I 国 


天板でクッキーを焼<場台 


合口 
長ロロ 


ペストリー生地のビスケット 


シュプリッツ菓モ_ 

スポンジ生地のビスケット ' 


卵白菓子、 x レンゲ 


7コ□ン 


アイシングをかけた発酵生地クッキー 


パフのペスト U — 


□ールパン 


ルさなケーキ 脚 ピース）_ 

1) 予備加熱が必要です。 

• 記載している数値は目安です。 


プレートの 

位置 


温度（に） 


時間（分） 


160- 180 


160- 180 


100-120 


160- 180 


210-230 


2已 




























































複数の段でビスケット/小さなケーキ/ペストリー/□ールパンを焼く場合 


合口 
長 口口 

ベンチサーモ調理 
2段 

温度 rc ) 

時間（分） 

ペスト U —生地のビスケット 

m^m 

シユプ U ッツ菓子 

2/3 

160 


スポンジ生地のビスケット 

2/3 

160- 180 


卵白菓子、 x レンゲ 

2/3 

80-100 


7コ□ン 

2/3 

100-120 

ms^m 

デニッシユペストリー 

2/3 

160- 180 


ペスト U - 

2/3 

18日-200 1) 

30-50 


1) 予備加熱が必要です。 

♦ 記載している数値は目安です。 


ラまく焼けないとさ 





ケーキに充分下まで色がつ 
かない。 

プレートの段が適当ではな 
い。 

さらに下の段に置<。 

ケーキがしぼんでしまラ。 
(べとべと、半生、水分が多 
すぎ） 

温度が高すぎる。 

かし低い温度設定を使用す 
る。 

焼さ時間が短すざる。 

焼さ時間を長くする。 

焼<温度を上げることで焼 
を時間を短くすることはで 
さません。 

生地に水分が残りすぎてい 
る。 

水分をかな < する。 

特に S キサー使用の際に、 
攪拌時間にミち意する。 

ケーキが乾燥している。 

温度が低すざる。 

焼 < 温度を高 < 設定する。 

焼を時間が長すざる。 

焼さ時間を短くする。 

ケーキが均等に茶色になつ 
ていない。 

焼 < 温度が高すざて焼さ時 
間が短すぎる。 

焼<温度をより低<設定 
し、焼き時間を長くする。 

生地び均等でない。 

生地を天板上で均等にす 
る。 

設定した焼さ時間でケーキ 
が焼さ上が6ない。 

焼さ温度が低すざる。 

焼さ温度が低すざる焼<温 
度をかし高 < 設定する。 


♦ 加熱温度を上げて焼さ時間が短<なるわけではありません。 

♦ 電動泡立て器を使用する場合、泡立て時間は、必ずレシピに従ってください。 
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スフレとグラタン料理 

オーブン機能：ベンチ ヴーモ 調理1^ 


合口 
長 口口 

プレートの 

位置 

温度 rc ) 

時間（分） 

パスタ料理 

180-200 

ラヴニア 

1 

180-200 


野菜のグラタン" 

1 

160- 170 

15-30 

バゲットグラタンい 

1 

160- 170 

15-30 

甘いパン 

1 

180-200 

mssm 

魚料理 

1 

180-200 

msm 

野菜の詰め物 

1 

160- 170 

msm 

ポテトグラタン 

2 

180-200 

msBm 


1) 予備加熱が必要です。 

• 記載している数値は目安です。 


を凍した調理済み食品 



EMSS 1 



冷凍ピヴ 

幽 I 

ベンチ ヴーモ 調理 

3 

六一力ーデータ 
による 

y —力 ーデータ 
による 

フライドポテトい 
(3 □日〜目 OOg) 

团 

□了イヴ ー ム調理 

3 

20 日- 220 

乂一たーデータ 
による 

バゲット 

の 

グ U ル調理 

3 

：<~カーデータ 
による 

y —力 ーデータ 
による 

フルーツケーキ 

幽 

グ U ル調理 

3 

乂~た~デ~夕 
による 

y —力 ーデータ 
による 


1 ) フライドポテトは調理中、2、3回裏返してください。 
• 記載している数値は目安です。 
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■□ースト調理を行うとき 

□ースト料理 

♦ □ーストにはオーブン用耐熱容器を使用してください。 

(>< 一力一の指示に従ってください） 

♦ 大きな肉の塊は、深いなベまたは深いなべにのせたグ U ル網（ある場合）で直接焼くこ 
とがでをます。 

♦ 脂身のかない肉は蓋付さの容器（オーブン用）で調理して < ださい。肉汁がな < なるこ 
とを防げます。 

♦ 肉の表面に焦げ目をつけたり、カリカリにしたい場合は、蓋のない□-スト型で□-ス 
卜して < ださい。 

m 記載している数値は目安です。 


オーブン機能：ベンチヴーモ調理 [^\ 

豚肉 


合口 
長 ロロ 

プレートの 

位置 

温度 rc ) 

時間（分） 

肩肉、首肉、八ム （ 1日日曰〜1已日曰旨） 

1 

170 - 190 

mam 

チヨ ツプ、 スモークした豚□ース 
(1000-1已〇曰呂） 

1 

180 -200 

60-90 

ミート□-フ （7 已日〜1日日日畳） 

1 

180 -200 

4已 -60 

豚のすね肉（下ごしらえ済み） 

(7 已曰〜！ 00〇宮） 

1 

170 -190 

90-120 

牛肉 




合口 
長 ロロ 

プレートの 

位置 

温度 rc ) 

時間（分） 

ポット□-スト （1 曰曰曰〜1已曰曰畳） 

1 

180 -200 

120-150 

□ーストビーフあるいはヴー□イン 
(厚さ1 cm ごと） 

1 

21日-2301) 

厚さ 1 cm ごとに 
0:06-0:09 

1) 予備加熱が必要です。 




子牛 




合口 
長 ロロ 

プ^^^卜の温度化） 

時間（分） 

ポツト□-スト（1000〜1巳00邑） 

1 170-190 


子牛のすね肉 （ 1已〇日〜200曰畳） 

1 

17日-190 

120-150 
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■グリル調理を行うとき 

オーブン機能：グ U ル調理[^ ( 最高温度230むに設定) 

A ごま意 


• グ U ルを使用する際は、オーブンの扉を閉じてください。 

• グ U ルを使用する際は、グ U ルプレートと調理プレート(天板)を両方使用してください。 

グリル 



1) 天板を使わずにグリルプレートを使ラ。 

♦ 調理プレートとグリルプレートを組み合わせて挿入し、調理プレートは油受けとして使 
用して < ださい。 

♦ 記載している数値は目安です。 


































■解凍調理を行うとき 

オーブン機能：解凍/乾燥0 (温度設定30む） 

• 食品を包装から取り出し、天板に乗せて一番下の段に置きます。 
• 解凍時間を抑えるためには、カバーをしないでください。 

解凍 



合口 
長 ロロ 


鶏肉1日日日 


肉1000 


肉已日〇 


7ス1已日 


イチゴ30日 


バター 2已日 


クリーム2 X 2日日呂 80- 100 10- 15 かし凍った状態でちクリームを泡立 

てることがでさます。 


100- 140 20-30 時間が半分経過したときに裏返す。 


時間が半分経過したときに裏返す。 


時間び半分経過したとさに裏返す。 


100- 140 20-30 



mmm 


ケーキ14日日呂 60 60 


• 解凍が十分で無い場合は、追加で解凍を行ってください。 

• 解凍する食品によっては高温余熱で解凍しないほラがよいをの（刺身魚のサクなど）を 
ありますのでご注意ください。 

• 記載している数値は目安です。 



■乾燥 

オーブン機能：解凍/乾燥 

• 調理プレート（天板）にオーブンシートを敷さます。 

• 最適な状態に乾燥させるには、乾燥時間が半分経過した段階で停止し、扉を開けて温度 
を下げ、一晩放置してから残りの乾燥を行います。 

乾燥 


合口 
長 ロロ 


スライスしたパプリカ 


スープ 用野菜 


をのこ類 


八ーブ 


プラム 


アプリコット 


スライスしたりんご 


セイ3ウナシ 


• 記載している数値は目安です。 


















































































■保を食品を作るとき 

オーブン機能：ベンチヴーモ調理^ 

♦ 同じサイズの市販の保を用瓶（耐熱性のちの）のみを使用して < ださい。 

♦ ふたがねじ式やバヨネットタイプのビンや金属製の容器は使用しないで<ださい。 

♦ この機能には一番下の段を使用してください。 

♦ 天板上で調理する場合は、容量1 U ットルの瓶日つまでとしてください。 

♦ 瓶の同じレベルまで食品を入れ、留め具で閉じてください。 

♦ 瓶を離して置いてください。 

♦ 天板に約1/2 U ットルの水を入れ、オーブンに充分な湿気を与えます。 

♦ 瓶内で液体が軽 < 沸騰し始めたら （1 リットル瓶の場合、約3已〜目曰分後)、オーブン 
のスイッチを切るか、温度を100むに下げます。（調理表を参照） 


ジャム/ベリー類 


保巧加工するちの 

温度（に） 

沸騰するまでの 
調理時間（分） 

100 にでの 
調理時間（分） 

イチゴ、ブルーべリー、ラズベリー、 

セイヨウスグリ 

160-170 

35-45 


熟していないセイヨウスグ U 

160-170 

35-45 



ジャムリスト/種のある果物 


保巧加工するちの 

温度 rc ) 

沸騰するまでの 
調理時間（分） 

1 ocrc での 
調理時間（分） 

セイ 3 ウナシ、 7 ルメロ、プラム 

160-170 

35-45 

10-15 


保存食品リスト/野菜類 


保巧加工するちの 

温度 rc ) 

沸騰するまでの 
調理時間（分） 

100ででの 
調理時間（分） 

にんじ/ ui ) 

160-170 



をゆラ0 

160-170 


- 

ミックスピクルス 

160-170 


1已 

コールラビ、エンドウ豆、アスバラガス 

160-170 


15-20 


1) オーブンのスイッチを切ってか6そのままオーブン内に放置します。 
♦ 記載している数値は目安です。 
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■ 電子レンジ調理を行うとき 

使用時のごま意 

全般： 

• 本製品の停止後、数分間料理をそのまま置いて < ださい。 

( r 電モレンジ調理表：スタンディングタイム」を参照） 

• 電子レンジを作動させる前に、アル S ホイルや金属の容器等は取り外してください。 

調理： 

• 巧能な限り、電子レンジでの使用に適した素材のカバーをかけて食品を加熱してくださ 
し、表面を乾燥させた状態に保つ場合にのみ、カバーをかけないで加熱して < ださい。 

• 冷蔵食品や;令凍食品には、調理時間がそれだけ長くかかります。 

• ソースの入っている料理は時々かさ混ぜて<ださい。 

• にんじん、豆やカリフラワーなどの固い野菜は水を入れてください。 

• 大をな塊のをのは時間が半分経過したとさに裏返して<ださい。 

• 野菜はなるべく同じ大きさに切ってください。 

• 平6で広い容器を使用してください。 

肉、鶏肉、魚の解凍： 

• 凍ったままの食品の包装を外し、ルさめの皿を裏返してのせ、その下に大さ目の容器や 
解凍用受け皿などを敷<ことで溶け出した液体のこぼれを防ざます。 

• 途中で食品を裏返してください。できれば、食品を分け、解凍した部分を切り分けて取 
り出して < ださい。 

バター、 トル テ、クオーク（チーズ）の解凍： 

• 本製品内で完全に解凍しないで、ある程度解凍がでさた6、室温で解凍して<ださい。 
これによ0む6な<解凍でさます。解凍前に、金属やアル S 製の包装や混入物を完全に 
取り除いてください。 

果物、野菜の解康： 

• 生の状態で使用する果物や野菜は、本製品内で完全に解凍しないで、室温で解凍してく 
ださい。 

• 調理する果物や野菜は、解凍せずにそのまま電子レンジの高出力で調理でをます。 

調理済み食品： 

• 金属の容器あるいはプラスチック容器に入った調理済み食品は、それ6の容器が電子レ 
ンジで使用でをることを確かめてから解凍/加熱してください。 

• 容器に印刷された; ><- 力一の指示に従ってください（例えば金属製のカバーを取り除い 
たり、フイルムに巧を開けるなど)。 
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電子レンジに適した調理器具 


み5? /卜:!■杆斤 


電子レンジ 


ク ly ル 

K な/阿貨 

解凍 

加熱 

調理 


オーブン用耐熱性ガラスおよび磁器製品 
(金属部分なし、例えばノ くイレックス、 

耐熱ガラスなど） 

■ 

■ 

■ 

■ 

耐熱性でないガラスおよび磁器製品ぃ 





耐熱性/耐凍性素材のガラスおよび 
セラミックガラス（アルコフラムなど）、 

グ U ルプレート 

■ 

■ 

■ 

■ 

セラミック 3 、陶器 2 > 

〇 



X 

吕〇〇亡までの耐熱性プラスチック 3 > 

〇 




ボール 紙、紙 

〇 




ポ U エチレン製ラップ 

〇 




電モレンジで使用でさるジップの付いた 
□ースト用保を袋 3 > 

〇 

o 

o 

X 

金属製の□ースト用皿 
(例えばホー □ 一、錶鉄など） 

■ 

■ 

■ 

o 

黒いラッカーやシ U コンコート加工の焼 
き型 3) 

■ 

■ 

■ 

o 

天板 





グリル用食器 

(例えばク□ステイーノ、クランチプレート） 

■ 

o 

o 

■ 

パッケージに入った調理済み食品の 






1) 金、銀、プラチナ、金属の;>^ッキ/飾りのないちの。 

2) クオーツ、金属部分、金属製釉薬を使用しないをの。 

3) ；><一力一指定の最高温度を守って<ださい。 

〇:適している X :適していない 

その他の注意事項 

♦ 食品はそれぞれ形状や特性が異なり、異なる量を使用することになります。そのため、 
解凍、加熱、調理に必要な時間とワット数がすべて異なります。 

目安として、2倍の量=約2倍の時間と考えてください。 

♦ 電モレンジで加熱することによって、食品の中に熱が発します。したびって、各部を一 
度に加熱することはできません。特に量が多い場合には、加熱中になるベくかき混ぜて 
<ださい。 

♦ 表には、スタンディングタイムを示しています。食品内の熱が均等になるよラに、本製 
品の中あるいは外に一定時間置いてください。 

♦ お米料理には、平らで広い容器が適しています。 


34 




























電子レンジの調理表 
肉の解凍 


電子レンジ 

合口 
長 ロロ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 
タイム(分） 

備考 

肉の塊 

500 

200 


10-15 

時間が半分経過したとさ 

I し墨返す。 

ステーキ 

200 




時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
を取り除く。 

合いび舌肉 

500 


面 

■ 

時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
を取り除く。 

グーラッシュ 

500 

200 

10-15 

10-15 

時間が半分経過したとを 
に裏返し、解凍された部分 
を取り除く。 


鶏肉の解凍 


電子レンジ 


合口 
良 口口 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 
タイム汾） 

備考 

鶏肉 

1000 


■ 

■ 

時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
にアル S ホイルをかける。 

鶏胸肉 

100-200 



■ 

時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
にアルミホイルをかける。 

夫島モモ肉 

100-200 



■ 

時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
にアルミホイルをかける。 

鴨 

2000 

200 

45-60 

20-30 

時間が半分経過したとを 
に裏返し、解凍された部分 
にアルミホイルをかける。 


魚の解凍 


電子レンジ 


合口 
長 ロロ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 
タイム汾） 

備考 

魚丸ごと一匹 

500 

100 

国 

m 

時間が半分経過したとさ 

(し墨返す。 

魚の切 0 身 

500 

100 

圓 

15-20 

時間が半分経過したとさ 

[し墨返す。 
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ソーセージの解凍 



乳製品の解凍 


合口 
反 口口 

電子レンジ 1 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備胃 I 

クオーク 

250 

100 

面 

■ 

アル s 類を取り除さ、時間 
が半分経過したとさに裏 
返す。 

J 又夕~ 

2 已〇 

100 

3-5 

15-20 

時間が半分経過したとさ 
に裏返し、解凍された部分 
を取り除く。 

チーズ 

250 

100 

3-5 

30-60 

アル S 類を取り除を、時間 
が半分経過したとさに裏 
返す。 

クリーム 

260 

100 

7-12 

20-30 

アル S の蓋を取り除さ、時 
間が半分経過したと舌に 
かさ混ぜる。 

ケーキ/ペストリーの解凍 


電二 

f レンジ 

I 

合口 
良 口口 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備考 

イースト生地 

1 つ 

100 

2-3 

15-20 

時間が半分経過したとさ 

(し墨返す。 

チーズケーキ 

1 つ 

100 

2-4 

15-20 

時間が半分経過したとさ 

(し墨返す。 

ケーキ 
(トルテ） 

■ 

100 

— 

m 

時間が半分経過したとさ 

I し墨返す。 

ドライケーキ 
(パウンドケー 
キなど） 

■ 

100 


m 

時間が半分経過したとさ 

(し雲返す。 

フルーツケー 
キ 

1 つ 

100 

1-2 

15-20 

時間が半分経過したとさ 

(し墨返す。 

パン 

1000 

100 

m 

m 

時間が半分経過したとさ 

(し轰返す。 
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合口 
長 口口 


電子レンジ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備考 




時間が半分経過したとさ 

(し墨返す。 


時間が半分経過したとさ 

[し墨返す。 


合口 
長口口 


イチゴ 


プラム、チェ U —、 
ラズべ U —、 

ク□フサスグ U 、 
アプリコット 


電子レンジ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備考 


-15 

カバーをかけて解凍し、時 
間が半分経過したとさに 
かさ混ぜる。 

-15 

カバーをかけて解凍し、時 
間が半分経過したとさに 
かさ混ぜる。 


合口 
長 ロロ 


電子レンジ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備考 


■ 


時間が半分経過したと 
をにかさ混ぜる。 


時間が半分経過したと 
をにかき混ぜる。 


食品 

電子レンジ 

サイズ(呂） 

出力 ( W ) 

時間(分） 

スタンディング 

タイム 

備考 


スタンディング 

タイム 

■ 


瓶入りべビー 
フ-ド_ 

ベビー S ルク 
(18 日 ml のボトル） 


レトルト食品 


200 

300 

1 


200 


0:2 C 

)-0:40 

400- 500 




時間び半分経過したとをにかを 
混ぜて、温度をチェックする。 


ボトルにスプーンを入れ、かき 
混ぜて温度をチェックする。 


アル S 製の蓋を取り除さ、時間 
が半分経過したとさに裏返す。 








































































電子レンジ 


400 -500 400 


S ルク 


ソース 


スープ 


1力、、/プ 

な品 ml ) 1。。〇 1:15-1:45 


1カップ ィ nn 。 
(約2〇〇の1)^00 


600 




アル S 製の蓋を取り除さ、時間 
が半分経過したとさに裏返す。 


容器にスプーンを入れる。 


容器にスプーンを入れる。 


時間が半分経過したとさに 
かさ混ぜる。 


時間が半分経過したとさに 
かさ混ぜる。 


調理表 


電子レンジ 


魚丸ごと一匹 


魚の切0身 
生野菜 

(短時間調理)1> 

冷凍野菜 
(短時間調理川 

生野菜 

(長時間調理川 

冷凍野菜 
(長時間調理)11 

ゆでた 
じやがいを 




カバーをして加熱し、加熱 
中容器を何度か裏返す。 


カバーをして加熱し、加熱 
中容器を何度か裏返す。 


約已日 ml の水を加え、蓋を 
して加熱し、時間が半分経 
過したときにかき混せ‘る。 


約已日 ml の水を加え、蓋を 
して加熱し、時間が半分経 
過したときにかき混ぜる。 


約已日 ml の水を加え、蓋を 
して加熱し、時間が半分経 
過したときにかき混ぜる。 


約已日 ml の水を加え、蓋を 
して加熱し、時間が半分経 
過したときにかき混ぜる。 


カバーをかけて加熱し、時 
間が半分経過したとさに 
かき混ぜる。 


カバーをかけて加熱し、時 
間が半分経過したとさに 
かき混ぜる。_ 

1) すべての野菜は、容器に蓋をして調理する。示した時間は目安で、食品の種類と量に 
よって異なります。 


300 W 

15-20 
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コンビ機能調理表 

調理機能：ベンチヴーモ調理[^] +電モレンジ 
あるいは□了イヴーム調理 Y +電子レンジち 


合 口 
ちロロ 

ベーキング/ 
□— スト皿 

才-ブン機能 

温度 

似 

電子レンプレート 
ジ ( W ) のに置 

麗 

備考 

スフレ/ 

チ-スグラタン 

グ U ルプレー 
卜上の 
グラタン no 

网+同 

180 

600 

1 

25-35 


スフレ/ 
グラタン料理 

グ U ルプレー 
卜上の 
グラタン no 

供) 1+同 

180 

600 

1 

30-40 


鴨 2000 g 

グ U ル上の 
ガラス容器 

置 + 国 

最初は 

230 

その後 

180 

300 

300 

1 

40-60 

]已分後に裏返し、その 
後 18 ぴ C 、 1 日分間の 
スタンデイングタイム 

魚の切 0 身 
350 g 

グ U ル上の 
ガラス容器 

幽 1+ 国 

230 

600 

国 

15-20 

詰め物をして巻さ、スバ 
イスで巧付け 

フィッシュ 

グラタン 

14 日日 g 

ガラスの容器 

幽+ 国 

180 

300 

1 

30-40 


鳥丸ごと一习习 

グ U ル上の 
ガラス容器 

置 + 国 

200 

300 

1 

30-40 

2 日分後に裏返す 

鶏肉半习习 

グ U ル上の 
ガラス容器 

置 + 国 

200 

300 

1 

25-35 

]已分後に裏返す 

卜□-フ 

650 g 

グ U ル上の 
ガラス容器 

置+国 

180 

300 

1 

30-40 

已分間のスタンデイン 
グタイム 

鶏モモ肉 

グ U ル上の 
ガラス容器 

图+国 

210 

600 

1 

20-25 

]已分後に裏返す 

子牛の□ース 
H 日日日吕 

グ U ル上の 
ガラス容器 

置 + 国 

210 

300 

1 

30-40 

2 已分後に裏返し、蓋を 
せずに調理、已分間のス 
タンデイングタイム 

ポテトグラタ 
ン 

グ U ル上の 
ガラス容器 

网 + 同 

180 

600 

1 

20-25 

チースを上にかける 

ラムの骨付さ 
モモ肉 
lOOOg 

グ U ル上の 
ガラス容器 

网 + 同 

180 

300 

1 

30-40 

已分間のスタンデイン 
グタイム 

ラムの骨なし 
モモ肉 
lOOOg 

グ U ル上の 
ガラス容器 

國 + 国 

200 

300 

1 

30-40 

已分間のスタンデイン 
グタイム 

ラヴニア 

12 日日 g 

グ U ルプレー 
卜上の 
グラタンの 

幽 +国 

230 

400 

1 

25-30 
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合 口 
良ロロ 

ベーキング/ 
□— スト皿 

マカ□ニグラ 
タン 

18 日日吕 

グ U ルプレー 
卜 上の 
グラタン no 

パプ U 力の 
野菜詰め 

グ U ル上の 
ガラス容器 

□-ストビー 
フ 

1 日日日吕 

グ U ル上の 
ガラス容器 

□-ストポー 

ク (首肉） 

12 日日 g 

グ U ル上の 
ガラス容器 


韻础飄 



230 

400 

230 

400 

180 

400 

230 

400 



調理時間と温度は目安で、食品の種類と量によって異なります。 


備考 


2日分後にかき混ぜる 


半分に切ったパプ U 力に 
チーズ/野菓を詰める 

1日分間のスタンディン 
グタイム、1回裏返し、蓋 
をして調理 

已分間のスタンディング 
タイム、1回裏返し 


電子レンジ調理で困つたな？と思った S 



料理の量に関するデータが見つか似たよラな料理を探します。 

らない 1；|下のルールに従って調理時間を加減します。 


2倍の量=約2倍の時間 

_半分の量=半分の時間_ 

食品が乾燥する 調理時間を短くするか、電子レンジの出力を低く 

しす0 

時間が経過してを、食品の解凍、加調理時間を長くするか、電子レンジの出力を高く 
熱、調理が完全でない します。高さのある料理には時間が長 < かかるこ 

_とにミち意してください。_ 

調理時間が経過した後、食品の周 次回は低い出力で長時間加熱してください。スー 
囲が過熱しているのに、中央びま プなどの液体は、途中でかき混ぜてください。 

だ温まっていない 



































lEC 巨070曰に準拠した料理のテスト（電子レンジ出力1000ワット） 

電子レンジの品質および機能は、 i 式験機関により指定の料理を使用してテストされています。 


食品電端ン ジオ- ブン 11能 


ルー トの 
位置 


驟 


スタンディング 
タイム 


卵プリン 300 

(12.3.1) 


スポンジケーキ 600 
(12.3.2) 


S — 卜□ーフの 500 

調理 （12.3.3) 


ポテトグラタン 

(12.3.4) 


ケーキ 

(12.3.5) 


チキングリル 
12日日 g 

(12.3.6) 


ひさ肉の解凍 
(13.3.) 


ラズベリーの 100 
解凍旧. 2.1) 


ガラス 15-20 
容器 


ガラス 11-13 
容器 


備考 


蓋をし、時間び半分経過した 
ときに容器を回転させる。 


]已分後に裏返す。 


半分経過したとさに裏返し、 
解凍された部分を取り除<。 


蓋をする。 


















































■オートプ□グラム 


区]を使用して12種類のオートプ□グラムの1つを設定します。 （ r オートプ□グラム」 
( P 21) を参照してください。） 


プ□グラム 

機能 

レシピ 

分量 


保温機能 

設定値 II 最低 II 最高 

了 叫 化 I 滞呀间 

" HH " 






P 1 

解凍 

0 

鶏肉 

巧 

1000 g 

1 日 Og 

150 Og 

19 分 40 秒 

なし 

P 2 

0 

肉 

で 

800 g 

ioog 

150 Og 

17分36秒 

なし 

P 3 

0 

を 

□ 

100 Og 

ioog 

150 Og 

15分20秒 

なし 

P 4 

0 

パン 

^2 

500 g 

ioog 

150 Og 

巳 分 

なし 

P 5 

沸騰 

曲 

かなめの 
冷凍野菜 
(已日 ml の 
水を加える） 

g 

80 日 g 

1 日 Og 

100 Og 

15分44砂 

あ 0 

P 6 

曲 

多めの 
冷凍野菜 
(日日 ml の 
水を加える） 

园 

800 g 

ioog 

100 Og 

22分56抄 

あ 0 

P 7 

凹 

かなめの 
生野菜 
(日日 ml の 
水を加える） 

困 

80 日 g 

ioog 

100 Og 

24分 

なし 

P 8 

凹 

多めの生野菜 
(已日 ml の 
水を加える） 

回 

80 日 g 

ioog 

100 Og 

2 巳 分40秒 

なし 

P 9 

凹 

じやがいち 
(1 日日 ml の 
水を加える） 

国 

600 g 

ioog 

100 Og 

17分12秒 

なし 

P 10 

凹 

を 

巧 

100 Og 

1 日 Og 

100 Og 

21分40秒 

あ0 

P 11 

コンビ 

機能 

0 

占 

ポテトグラ 
タン 


100 Og 

400 g 

100 Og 

30分 

あ0 

P 12 

0 

占 

鶏肉 

巧 
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♦ポテトグラタン （4 〜已人前） 

材料： 

• じやがいち…7已曰旨 

• おろしたグリエールチーズまたはエ六ンタールチーズ…1日曰呂 
•卵…1個 

• 牛乳またはクリーム…2已曰 ml 
• バター…大さじ2 
• タイム…大さじ1/2 
• にんにく…1かけ 
• 塩、コショウ、ナツ;グ…適量 
調理方法： 

1. じやがいちの皮をむき、約 3 mm にスライスし、表面を拭いて、塩コショウします。 

2. 半量のじやがいをを、油を塗った耐熱皿に並べ、上にか量のチーズを乗せます。 

3. 残りのじやがいちを重ね、その上に残りのチーズを乗せます。 

4. にんに<をつぶし、卵、牛乳、タイムと混ぜます。 

已.これに塩コショウをし、じやがいちの上にかけます。 

目.バターの小片をグラタンの上に置さます。 


設 

定 


プレートの位置 

時間 

P 11 ポテトグラタン 

2 

30分 


♦□ーストチキン （1200 邑） 

材料： 

• 鶏肉…1羽 （1 日日日〜12日日畳） 

•油…大さじ2 

♦塩、コショウ、パプ U 力、カレーパウダ——適量 

調理方法： 

1. 鶏肉を洗い、キッチンペーパーで水気を取ります。 

2. スパイスを油と混ぜ、まんべんなく、鶏肉の中と外側に塗ります。 

3. 鶏肉の胸を下にして、巧あさプレート（別売品）を敷いた耐熱皿あるいはガラス皿に置さます。 

4. □ースト時間の半分か経過したところで、鶏肉を裏返します。 

已.最初の信号音が鳴った後、焼さ具合を確かめます。必要であれば、2回目の信号音が鳴 
るまで（約1日分）残りの調理時間□-ストします。 



■アクリルアミドについて 

重要！ • 最新の科学的見解では調理（特にでんぷんを含むをの）の焦げ（アク U ルア S 
ド）は、健康被害ををた6す U スクびあるとされています。従って、焦げ目が付 
をすぎないよラ調理することをお勧めします。 

• 農林水産省の Web サイトを合わせてご参照<ださい。 
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点巧とお手入れ 


A 警告 _ 

r 安全上のごを意」をお読み < ださい。 


A ごま意 

クリーニングのま意： 

• 本製品の前面は、温水と洗剤で湿した柔らかい巧で掃除してください。 

• 金属面を掃除するには、通常の洗剤を使用します。 

• 使用後は毎回、内部を掃除してください。ミちれが簡単に落ち、焦げ付きません。 

• 取れにくいミちれは、専用のオーブンク U —ナーで取り除きます。 

• 使用後は毎回すベての付属品を、温水と洗剤で湿した柔6かい巧で掃除し、乾燥させ 
て < ださい。 

• テフ□ン加工の付属品がある場合は、研磨剤、先が尖った物、または食洗機を使わな 
いで < ださい。 


■サイド レールを がす 

サイドレールを外して側面をクリーニングする 
ことがでさます。 

サイドレールを持ち上げ引さ抜をます。 



サイドレールを逆の手順で取り付けます。 
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■ 庫内灯 

A 警告 _ 

• 感電の恐れがあります。 

• 庫內口とガラスカバーは高温になります。必ず;令めてから作業を行ってください。 


庫内归を取り替える前に 

• 庫內口を交換する際は、必ずオーブンのスイッチを切り、電源プラグを抜くかブレー 
カーのスイッチを切ってか6作業を行ってください。 


A ご江意 

ガラスカバーと < ぼみを保護するために、本製品の内部に巧を敷さます。 


■ 庫内灯の交換/ガラスカバーの掃除 

庫內口とガラスカバーを保護するために、本製品の内部に巧を敷さます。 

U 表面に付着した油が庫內口に焼きつかないよラに、八□ゲンランプを軸るときは常 
にタオルを使ってください。 


1. 左側のサイドレールを外します。 

2. ガラスカバーを反時計方向に回して、取り外 
します。 

3. ガラスカバーを清掃します。 

4. 庫内灯を交換します。 

• 庫內口は別売りとなります。ご注文はお買 
い上げの販売店、または当社サービスセン 
ターにご連絡のラえ、お求めください。 

• サービスセンター 

TEL: 日12日-已44已-日7 (フリーダイヤル） 

エレクト□ラックス-ジャパン株式会社 
白物家電事業部サービスセンター 

A ごま意 

〇安全のため、必ず「2已 W、 230V、耐熱電球」をご使用<ださい。 

5. ガラスカバーを取り付けます。 

6. サイドレールを取り付けます。 
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K 障かな？と思った 6 


修理をご依頼される前に、次の事項にそってをラー度ご確認 < ださい。それでを症状が改 
善されない場合は、お買い求めの販売店または当社サービスセンターに修理をご依頼くだ 
さい。正常な使用による故障政外での修理のご依頼は保障期間内であってを費用を請求さ 
せて頂くことがありますのでごを意ください。 

A 警告 _ 

• ご確認の前には、必ず電源プラグをコンセントから抜いてください。 

• 取扱説明書に記載されていない故障は、有資格の電気技師または適格者が行ラ必要が 
あります。 





オーブンが温まらない。 

オーブンびオフになってい 

る。 

オーブンを作動する。 


時刻び設定されていない。 

時刻を設定する。 

「時刻の設定」を参照。 


必要な設定が行われていな 
い。 

設定が正しいか確認する。 


セーフテイ機能が作動して 
いる。 

「セーフティ機能」を参照。 


チャイルド□ック機能が作 
動している。 

チャイルド□ック機能を解 
除する。 


ヒューズが切れている。 

ヒューブが原因かどラかを 
確認する。 

ヒューズが何度を切れる場 
合、資格のある電気技師に相 
談する。 

庫内なび作動しない。 

庫内打の不具合。 

庫内打を交換する。 

電モレンジが作動しない。 

扉びしっかり閉じていない。 

扉を閉める。 


扉のパッキンとパッキンの 
表面がミちれている。 

扉のパッキンとパッキンの 
表面を掃除する。 


センサーバネルの「スタート 
か J をタッチしていない。 

センサーバネルの「スタート 
か」をタッチする。 

表示の「山が点口し、 
オーブンが温まらない。 
フアンび作動しない。 

テストモードがオンになっ 
ている。 

本製品をオフにする。 

信号音び鳴り、 「 d 」 表示が消 
えるまで [ P ] と+を同時に 
巧し続ける。 
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アフターサービス 


■保証について 

1. この製品には、製品保証書がついています。 

保証書は、販売店にて所定事項を記入してお渡しいたしますので、内容をよくお読みの 
うえ大切に保存してください。もし、販売店の印がない場合、お客様が購入日を必ずご 
記入くださるよラお願いいたします。 

2. 保証期間は、お買い上げの曰から1年間です。 

保証書の記載内容により修理いたします。（保証期間中でち有料になる場合があります 
ので、保証書をよくお読みください。）保証書がない場合は、無償修理が受け6れない場 
合があります。 

3. 保証期間後の修理は… 

お買い上げの販売店、または当社のサービスセンターご相談ください。修理によって機 
能が維持でさる場合は、ご要望により有料修理いたします。 

4. 業務用での使用、車綱、船舶への搭載など一般家庭！;!外に使用された場合の故障および 
損傷は、保証期間内でを原則として有料修理となります。 

■修理を依頼されるとをは 

1. 「故障かな？と思ったら」をよくお読みのうえ、をう一度お調べください。 

2. それでち異常があるときは、使用をやめて差し込みプラグを抜くか、ブレーカーを落と 
してお買い上げの販売店、または当社のサービスセンターに次ページの内容をご連絡 
のラえ、修理をお申しつけくださし、お申し出により出張修理いたします。 


A ごま意 

ご自分での修理はしないで < ださい。大変危険です。 

必ず、お買い上げの販売店、または当社のサービスセンターにご依頼 < ださい。 


■ 補修用性能部品について 

当社は、この製品の補修用性能部品の保持期間を製造巧切後目年間とさせていただいてお 
ります。 

補修用性能部品とは、その製品の機能を維持するために必要な部品です。 
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修理を依巧をれるとをは 


■ お申込は… 

サービスセンター（下記またはお買い上げの販売店にご連絡ください） 

田0120 -5445-07 (フリーダイヤル ） FAX : 03-5445-3211 

干 108-0022 東京都港区ミ毎岸 3-2-1 2ま田芝浦第2ビル 

エレクト□ラックス•ジヤバン（株）白物家電事業部サービスセンター 


■ ご連絡いただくこと… 


口 



型 


名 ：電子レンジ付オーブン 

名 ： KM 710000 0 M 


使用開始年月 
故障の内容 
製品ま号 （ PNC ) 
製造番号 （ S . N .) 


年ち 曰 
(できるだけ詳しく） 

(50 Hz ) 944 271097 (60 Hz ) 944 271098 


A ごま意 

な障期間内でち、操作=スや設置不備による故障の場合は、費用び発生することびあり 
ふす 0 
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品 名 

電子レンジ付オーブン 

型 名 

KM 710000 0 M (50 Hz) 

KM 710000 OM (60 Hz) 

定格 電圧 

200 V 

200 V 

定格周波数 

已 0 Hz 

60 Hz 

発振周波数 

2,450 Hz 

設置 方法 

ビ J レトイン 

定格消費電力（合計） 

3,450 W 

電子レンジ 

1,750 W 

グ U ル ヒーター 

3,250 W 

コンべクシヨン ヒーター 

3,150 W 

定格高周波出力 

1,000 W 

外形寸法 (WXDXH) 

592 X 567 X 388 mm 

重 量 

41.0 kg 


愛情点巧長年ご使用の電子レンジ付才ーブンの点検を！ 


































お料修理規定 


1. 取扱説明書、本体貼付ラベル等の注意書さに従った正常な使用状態で故障した場合に 
は、お買い上げの販売店、または当社サービスセンターが無料修理いたします。 

2. 保証期間内に故障して無料修理を受ける場合は、 

り)商品と本書をご提示のラえ、お買い上げの販売店、または当社サービスセンター 
に依頼してください。 

(2) お買い上げの販売店、または当社サービスセンターにご依頼のうえ、出張修理に 
際して本書をご提示 < ださい。 

なお、離島および離島に準ずる遠隔地では、サービス対応に日数を要するか、対応 
不可能な場合がございます。発生する費用に関しては、実費を申し受けます。 

3. ご贈答やご転居の場合のアフターサービスについては、事前にお買い上げの販売店に 
ご相談ください。 

4. 保証期間内でをつざの場合には有料修理になります。 

(イ）使用上の誤りおよび不当な修理や改造による故障および損傷 
(□) お買い上げ後の取付場所の移動、落下等による故障および損傷 
(八）火災、地震、水害、落雷、その他の天災地変、公害や異常電圧による故障および損傷 
(二）業務用での使用、車«、船舶への搭載など一般家庭！;!外に使用された場合の故障 
および損傷。 

(ホ）本書の提示がない場合 

(へ）本書にお買い上げ年月曰、お客様名、販売店名の記入のない場合、あるいは字句を 
書を誓えられた場合 

(卜）><ンテナンスに伴ラ部品の交換、><ンテナンス費用等の適用除外、電波周波数変 
要等の適用除外 

(チ）屋外での用途、設置をされた場合および脾社設置マニュアル政外の設置、ご使用 
での故障および損傷 

已.本書は曰本国内においてのみ有効です。 

(修理;モ） 


《製品保証書は裏表紙についています。 

《製品保証書は本書に明示した期間、条件のちとにおいて無料修理をお約束するちので 
す。従って製品保証書によってお客様の法律上の権利を制限するをのではありません 
ので、保証期間経過後の修理等についてご不明の場合は、お買い上げの販売店、または 
当社サービスセンターにお問い合わせください。 

《保証期間経過後の修理、補修用性能部品の保有期間についての詳細は、取扱説明書の 
「アフターサービス」をご覧ください。 


已〇 








電モレンジ付才ーブン 

巧 

名 

KM 7100000 M 

(50 Hz ) 944 271097 

製造番号 


(60 Hz ) 944 271098 

S.N. 



お 

を 

前 


ご 

住 

所 巧 （ ） 一 

※取扱販売店名/住所/電話番号 担当者 

年月 曰 

- 印 

(お買い上げ曰より）1 




本劃ホ、お買い上げの日か6下記の期間中に故障が発生した場合に、本書記載内容により、 
無料修理を行ラことをお約まするちのです。詳細は r 無料修理規定」をご参照ください。 
r お買い上げ日」に記入がない場合は、お客様が購入日をご記入くださるようお願いいたし 
ます。 


証書 


製品 










